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PORTAKALLI KEK

4 adet yumurta

4 kasik un (Tepeleme)

4 kasik seker (Tepeleme)
1 kliclk paket sana yagi
1 paket kabartma tozu

1 portakal

1 paket vanilya

1- 4 kaslk pudra sekerini ve 1 paket yadi porselen bir kaseye koyunuz.

2- Yagla, sekeri devamli bir yéne dogru karistirarak beyazlatiniz.

3- Beyazlatiimis yag ve sekere 4 yumurta sarisini koyup tekrar karistiriniz.

4- 4 yumurta akina bir fiske tuz atip ¢arparak kar haline getiriniz.

5- Kar haline getirilmis yumurta aklarim seker, yag ve yumurta karisimina ilave edip tekrar kanstiriniz.
6- Bir portakalin kabugunu rendeleyip suyunuda sikiniz.

7- Portakal suyunu karigima ilave ediniz.

8- Rendesini de una ilave ediniz.

9- Vanilyayi da una koyup kangima ilave edip her tarafini glizelce kangtiriniz.

10- Yaglanmig unlanmis kek kalibina koyup orta hararetli firnda 40-50 dakika pisiriniz.

11- Pisip pismedigini bigak sokarak anliyabilirsiniz. Bigaga hamur bulagsmiyorsa pismis demektir.
12- Soduyunca kesip pudra sekeri serperek servis yapiniz.
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