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PORTAKALLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardag taze sikilmig portakal suyu
1 yemek kasidi portakal kabugu rendesi
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Uzeri igin:

Ince dilimlenmis portakal dilimleri (1-2 adet portakal yeterli olacaktir)
Istege bagl olarak pudra sekeri

Firni 180 dereceye Isitin.

Yumurta ve sekeri mikserle ¢irpin. Seker eriyip karisim krema kivamina gelene kadar ¢irpmaya devam edin.
Sivi yag ve portakal suyunu ekleyip karigtirin.

Portakal kabugu rendesini ekleyin. Un, kabartma tozu ve vanilini eleyerek karisima ekleyin ve spatula ile
karistirin.

Hazirladiginiz kek karigimini yaglanmig kek kalibina dokun.

Uzerine ince dilimlenmig portakal dilimlerini yerlestirin.

180 derecelik firinda yaklagik 35-40 dakika pisirin. Kekin ortasina kirdan batirarak pisip pismedigini kontrol
edin.

Kek pistikten sonra firndan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguduktan sonra izerini pudra sekeriyle
sUsleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:180669 « adi:Portakalli Kek « génderen:dolu « indirme tarihi:11.05.2025 - 20:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-kek-vt1250
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/portakalli-kek-180669.jpg
http://www.tcpdf.org

