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PORTAKALLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi taze sikilmis portakal suyu

Yarim su bardagi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasidi rendelenmis portakal kabugu

2 paket vanilya

1 yemek kagigi tereyagi (kek kalibini yaglamak igin)

Oda sicakliginda bekletmis oldugunuz yumurtalari seker ile birlikte bir kap igerisine alip giizel bir sekilde ¢irpin.
Sivi yag ve portakal suyunu da ekleyerek girpma islemine devam edin.

Un, kabartma tozu ve vanilini eleyerek hazirlamis oldugunuz harcin igine ekleyip kivam alana kadar ¢irpin.

Kek kalibini giizel bir sekilde yagdlayin ve harci icerisine aktarin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda kontrolll bir sekilde yaklasik 35-40 dakika pisirin.

Pisen keki oda sicakliyinda sogutun sonrasinda dilerseniz Uizerine pudra sekeri serpistirip servis edebilirsiniz.
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