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PORTAKALLI KEK

https://www.aksam.com.tr

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

Yarim su bardag@i sivi yag

2 portakal kabugdu rendesi ve suyu
1 kabartma tozu

1 vanilya (mecbur degil)

3,5 su bardagi un

ik dnce yumurta ve sekeri ¢irpin sitii sivi yagi, portakal rendesini, portakal sularini sikin ekleyin.

1 su barda@ina yakin olacak tekrar az daha ¢irpin en sonu unu, kabartma tozunu ve vanilyayi da ekleyip cirpin.
Her tarafi yaglanmis kek kalibina dékin 180 derece firinda 40-45 dakika da pisiyor, her firin farkli olabilir.

40 dakikadan sonra kiirdanla test edin firindan alin soguduktan sonra ters gevirin.

Uzerine pudra sekeri serpin.
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