Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI KEK

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 yumurta

1 cay bardadi esmer seker

1 cay bardagdi toz seker

100 g eritilmis tereyagi

1 cay bardagi sit

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Vanilinli Hamur Kabartma Tozu
2 portakal kabugu rendesi

Uzeri icin:

1 su bardagi taze sikilmis portakal suyu
1 poset Dr. Oetker Hizl Nisasta

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden ¢aligtirin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, esmer seker ve toz sekeri ¢cirpma kabina alin. Mikser ile beyazlagincaya kadar yaklasik 3 dakika
¢irpin. Eritilmis tereya@i ve sutu ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Un ve vanilinli hamur kabartma tozunu ilave
edip mikserin dusUk devrinde 1 dakika ¢irpin. Portakal kabugu rendesini ekleyip kasik veya spatula ile karigtirin.
Hamuru kaliba alin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 35 - 40 dakika

Sire sonunda keki firndan alin, 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Portakal suyunu bir kaseye alin. Hizli nisastay azar azar ekleyerek kasik ile strekli karistirin. Soguyan kekin
Uzerine yayin ve dilimleyerek servis yapin.
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