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PORTAKALLI KEK

www.sefabdullahusta.com

4 adet yumurta

1 su bardagi seker

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardag st

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

8 corba kasiJi un (tepeleme dolu olacak, sivi olmayan bir hamur olacak)
1 cay bardagi ceviz ici

1 adet portakal kabudu rendesi
1 ¢cay kagigi targin

Uzeri igin:

Hazir meyve sosu

Firmimizi 180 dereceye getiriyoruz. Yumurtamizin beyazini kbplrene kadar yiksek devirde ¢irpiyoruz,
sekerimizi ilave ediyoruz ¢irpmaya devam ediyoruz. Yumurta sarilarimizi ekliyoruz ve karigsimimiz iyice kdpurene
kadar ¢irpiyoruz. Ardindan st ve sivi yagi ekleyip girpiyoruz. Vanilya, kabartma tozu, portakal kabugu rendesi,
ceviz i¢i ve targini ekliyoruz ve girpiyoruz. Unumuzu ilave ederek hamurumuzu katilagtinyoruz, spatula
yardimiyla kek hamurumuzu karistiriyoruz. Yaglayip unladigimiz orta blyuklikte borcama karigimimizi dékiip
firna koyuyoruz. Pisen kekimizin Uzerine bir 6rtli 6rterek sicaklidi gidene kadar bekletiyoruz. Daha sonra meyve
sos ile servis edebiliriz.
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