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PORTAKALLI KEK

3 yumurta

Yarim ¢ay bardagi portakal suyu

1 yemek kasigi siviyag

Yeteri kadar badem unu veya normal un
1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Portakalli pasta tarifi icin 6nce portakallari 30 dakika suda haslayin. Bdylece aciligi gidecektir. Ardindan
portakallari dilimleyin ve ¢ekirdekleri ¢cikarin. Kabaca dograyin.

Robottan gegirin. Ardindan portakallari bir kaba alin ve badem unu, kabartma tozu, seker ve yumurtayla iyice
karistirin.

Cizgili bir kek kalibina dékiin. Kek altin rengi olana ve ortasina batirdiginiz bir kiirdan temiz ¢ikana kadar pisirin.
Ardindan soguyunca keki kaliptan ¢ikarin. Uzerini istediginiz gibi sUsleyebilirsiniz. Isteyenler Gzerine krem ganti,
portakalli j6le ya da krema hazirlayabilir.
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