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PORTAKALLI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 adet rendelenmis havug

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz

1 ¢corba kasigi targin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Uzeri igin:

4-5 dilim portakal

2 corba kasiJi rendelenmis portakal kabugu
2 ¢orba kagsig! kiyilmig badem

Yumurta ve toz sekeri derin bir kaba alip birlikte ¢irpin. Sivi yag, ceviz, targin, havug ve portakal kabugu
rendesini Gzerine ekleyin. En son kabartma tozu ve unu eleyerek karisima ilave edin ve karistirin. Yagladiginiz
kek kalibina hamuru dékip dnceden isitilmis 180 derecelik firinda 40 dakika pigirin. Kaliptan ¢ikardiktan sonra
portakal dilimleri, badem ve rendelenmis portakal kabuklari ile stsleyerek servis yapin.
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