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PORTAKALLI KEK

3 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 sise maden suyu

1 su bardag aygicek yagi
3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Kakaolu karisim igin:

50 gr kakao

2 yemek kasigi toz seker
Portakal paresi igin:

4 adet portakal

4 adet karanfil

2 adet gubuk targin

4 su bardagi su

1 tath kasidi vanilya cubugu 6zu

Portakal pUresi igin: Gubuk targin, vanilya cubugu 6zU ve lzerine ¢ikacak kadar suyla birlikte tencereye alin.

Su buharlagana kadar portakallari pigirin. Hatta biraz da dibini tutturun. Pisen portakallar mutfak robotunda tek
tek pUre haline getirin.

Yumurtalarin beyazini ve sarisini ayirin. Sarilarini ¢irpin ve sirasiyla sekeri, yagi, maden suyunun 2/3’'Gn0, unu,
vanilyayl, kabartma tozunu ve hazirladidiniz 1 portakal puresinin ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Portakal puresinin kalan kismini porsiyonlara bélerek buzlukta saklayabilirsiniz. Ayri bir kapta yumurta
beyazlarini mikserle kar haline getirin ve kar haline getirdiginiz yumurta beyazlarini da hazirladiginiz kek
karigsimina ekleyip karigtirin.

Kek kalibini yaglayin ve kek harcini kalibiniza dokiin. 175 derecelik firinda keki pisirin. Dilerseniz servis etmeden
Once pudra sekeri serpebilirsiniz.
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