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PORTAKALLI KEK

3 adet yumurta

1 buguk su bardagi toz seker

1 adet portakal (suyunu ve rendelenmis kabugunu kullanin)
1 su bardagi sivi yag

Yarim su bardagi st

1 bucuk su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tarcin (istege bagh)

3 yumurtayi genis bir kaba kirin. Uzerine 1,5 su bardagi sekeri ekleyin ve kdpirene kadar iyice girpin.
Portakalinizi 6nce sikin, ardindan kabuklarini rendeleyin.

Un, vanilya ve kabartma tozu hari¢ tim malzemeleri ekleyin ve karigtirin.

Ardindan, 1 bardak elenmis unu, vanilyayi, kabartma tozunu birlikte ekleyip karistirmaya devam edin. Dilerseniz
bir tatl kasidi tarcini da bu karigima ekleyin.

kadar, biraz daha un ilavesinde bulunabilirsiniz. Elde ettiginiz karigimi, yaglayip unladiginiz kek kalibina bogaltin.
Portakalli kekinizi firina vermeden énce, firninizi 150 derecede 6nceden Isitmalisiniz.

Kekiniz yaklagik 40 dakika pistikten sonra, pisip pismediginden iyice emin olmak igin kekinize bir bigak ya da
kibrit ¢cpU batirin. Eger, batirdiqiniz kibrit ¢céplnde ya da bigakta hamur kalmadiysa, portakall kekiniz servise
hazir demektir.

Dilerseniz portakalli kek dilimlerinizi, Gzerine pudra sekeri serperek de servis edebilirsiniz.
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