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PORTAKALLI KEK

https://www.sabah.com.tr

3 yumurta

1.5 su bardagi un

1 su bardag seker

Y2 su bardadi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sikma portakal suyu
1 portakal kabugu rendesi

1 corba kasigi karbonat

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Genisg bir kaba yumurtalari alin ve kdpiirene kadar girpin.

Uzerine sekeri ekleyip iyice ¢irpin.

Sivi yag, yogurt, karbonat, portakal suyu ve portakal rendesini ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Son olarak elekten gecirilmis un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek hamuru asagidan yukari olacak sekilde
girpin.

Kek karigimini yaglanmis kek kalibina dékan.

Kek hamurunu dnceden isitilmig 175 derece firinda yaklasik 35 dakika pisirin.
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