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PORTAKALLI KEK

Anadolujet Magazin

3 yumurta

1 bardak taze sikilmig portakal suyu
2 su bardagdi sivi yag

1 su bardagi toz seker

1 adet rendelenmig portakal kabugu
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Portakal kurusu

Surdlebilir taze peynir

1 cay bardadi pudra sekeri

Yumurta, toz seker, portakal suyu ve rendelenmis portakal kabugu iyice ¢irpilir.

Karigima kabartma tozu, vanilya ve un eklenip ¢irpma islemine devam edilir.

Kivamini alan hamur kek kalibina dékulir ve dnceden 180 derece 1sitiimig firinda 45 dakika kadar pisirilir.
Finndan ¢ikarilan kek sogumaya birakilir.

Sdrilebilir taze peynir ve pudra sekeri iyice ¢irpilir ve kekin izerine ince bir katman olusturacak sekilde sir(ldr.
Portakal kurusu ve portakal rendesiyle suslenen kek servise hazirdir.
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