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PORTAKALLI KEK

1,5 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

Yarim su bardagi aygicegdi yad

1 su bardag st

1 su bardagi taze sikilmis portakal suyu
1 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 cay kagigi targin

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Toz sekerle yumurtayi iyice ¢irpin.

Aygicegdi yadi ve sit ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Portakal suyunu da ekleyin.

Azar azar unu ve kabartma tozunu ilave edin ve karistirin.

Son olarak portakal kabugu rendesini de kek hamuruna karigtirin.
Kek kalibini tereyagiyla yaglayip hamuru kaba bosaltin.

Keki firina vermeden 6nce Uzerine targini serpin.

Onceden 150 derecede isitiimis firnda 50 dakika pisirin.

Keki firrndan ¢ikarip sogumasini bekleyin.

Dilimleyip servis etmeden dnce Uzerine pudra sekeri serpin.
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