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PORTAKALLI KEK

3 yumurta

7 corba kagsigi seker

7 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 portakal kabugu ve suyu
SURUBU IGIN:

1 portakal kabugu rendesi

2 portakal suyu

4- 5 corba kasigi seker

1 Kalip yaglanir, unlanir. Firin yakilir.

2 U¢ yumurta ile 7 gorba kasigi seker ve portakal kabugu rendesi, koyu yogurt kivamina gelinceye kadar
carpilir.

3 Igine portakal suyu ve kabartma tozu ile elenmis un konup karigtirilir.

4 Kaliba bosaltilip orta hararetli firnda 30- 40 dakika pisirilir. Soguyunca kaliptan ¢ikarilir, tabaga alinir.

5 Portakal kabugu rendesi ve iki portakal suyu ile 4- 5 ¢orba kasigi seker bir tasim kaynatilip sogumus kekin
Uzerine gezdirilerek dokulUr.

ML® Portakalli Kek icin tiklayin

Fotograf "oya 6zmen" tarafindan génderildi. 24.04.2019
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