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PORTAKALLI KEK

https://www.elele.com.tr

2 portakal

4 yumurta

150 gr. Agave surubu

200 gr. badem unu

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasig! kabartma tozu

3 corba kasigi taze hindistancevizi

Portakallari yikadiktan sonra kabugunu soymadan butiin olarak yumusayincaya kadar haglayin. Portakallari
suyun i¢inden alip, yine kabugunu soymadan bitiin olarak mutfak robotundan gegirin. Yumurtalari, agaveyi,
badem ununu, tuzu ve kabartma tozunu ekleyin. Boza kivamindaki hamuru yaglanmig kek kalibina bogaltin.
Onceden isitilmis 190 derecedeki firinda 45-50 dakika pisirin. Firindan alip, kaliptan ¢ikarmadan oda isisinda iki
saat dinlendirin. Kaliptan ¢ikardiktan sonra taze rendelenmis hindistancevizi ile sisleyerek servis edin.

Not: Agave surubunu gurme marketlerden temin edebilirsiniz.
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