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PORTAKALLI KEK

6 yumurta

13 kasik toz seker

13 kasik un

1 paket vanilya

1 portakalin kabugu ve suyu
1 cay kasigi kabartma tozu

Bir portakalin kabugu beyaz, etli kismina kadar rendelenir. Suyu sikilarak bir tarafa birakilir. Porselen veya cam
bir k&sede yumurta, seker ve portakal kabugu rendesi ezilmis yogurt kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Bu
karisima elenmis un, kabartma tozu ve portakal suyu eklenerek birbirine yedirilinceye kadar karigtirilir. Karigim
yaglanip unlanmis kek kalibina bogaltilir. Orta isili firnda 40 dakika pisirilir. Bu strenin sonunda keke bir kibrit
¢Opl batinlir; kibrit nemli ve hamurlu ¢ikarsa bir siire daha pisirmek gerekir, kuru ¢ikarsa pismistir. Tepsi
firndan alinir ve kek bir servis tabagina aktarilarak sogumaya birakilir. Sojuduktan sonra keskin bir bicakla
dilimlenerek servis yapllir.
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