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PORTAKALLI KAZANDIBI

1 orta boy portakal

75 gr tozseker (1/3 su bardag)

100 gr tath lor peyniri

1 adet yumurta

Vanilya

35 gr irmik (3 ¢orba kasig)

7,5 gr un (1 silme corba kasigi)

1 corba kasigi pudrasekeri

20 gr LUNA (1 tepeleme corba kasig)
Ayrica kabi yaglamak i¢cin LUNA

Portakall kabugu ile 4-5 pargaya ayirip tozseker ile blendirda pire haline getirin. Bir gukur kapta portakali
catalla ezdiginiz lor peyniri, yumurta, vanilya, irmik, un ile karigtirin. Firin kabini yaglayin, portakalli karigimi igine
yayin. Uzerine ki¢Uk pargalar halinde Luna koyun ve dnceden 200 derece isitiimis firinda 15 dakika pigirin.
Firindan ¢ikarip Uzerine pudraseker serpin, firinin 1zgarasini galistinp pudraseker karamel rengini alana kadar
3-5 dakika daha pigirin ilik veya soduk servis yapin.

Not: Lor peynirinin taze ve tatli olanini sicak yaz aylarinda bulmak kolay olmayabilir. Bu durumda sittin i¢ine bir
iki damla limon suyu koyarak kesilmesi saglandiktan sonra kaynatarak tatl yapiminda kullanabileceginiz lor elde
edebilirsiniz. Tatl ve etli kirmizi biberi bol oldugu mevsimde kdzleyip soyarak hazirlayabilir ve arzu ettiginiz
zaman kullanmak Gzere derin dondurucuda saklayabilirsiniz. Kézlenmig biberleri kolay soymak igin sicakken bir
kesekégidi icinde bir iki dakika bekletirseniz kabuklarini kolayca ayiklayabilirsiniz. Dondurmadan énce
aylklanmig biberleri k&gt havlu Gzerinde bekleterek fazla suyunu emdirin. Portakalll Kazandibi tatlisini portakal
yerine, ¢ekirdegdi ve kabuklan ayiklanmig seftali veya kayisi kullanarak da hazirlayabilirsiniz.
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