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PORTAKALLI KAZANDIBI

1 orta boy portakal

75 gr toz seker

100 gr tath lor peyniri

1 adet yumurta

1 paket vanilya

3 corba kagiJ! irmik

75grun

1 corba kasidi pudra sekeri

2 tepeleme corba kasigr margarin

Portakall kabugu ile 4-5 pargaya ayirip tozseker ile blendirda plre haline getirin.

Bir cukur kapta portakali ¢atalla ezdiginiz lor peyniri, yumurta, vanilya, irmik, un ile karnstirin.

Firin kabini yaglayin, portakalli karigimi igine yayin.

Uzerine kiguk pargalar halinde margarin ve énceden 200 derece isitilmig firnda 15 dakika pisirin.

Firindan ¢ikarip Uzerine pudraseker serpin, firinin 1zgarasini galistinp pudraseker karamel rengini alana kadar
3-5 dakika daha pigirin ilik veya soduk servis yapin.
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