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PORTAKALLI KARAMEL

10 corba kasigi toz seker
2.5 bardak st

6 adet yumurta

2 paket vanilya

1 adet portakalin suyu
Karamel icin:

4 corba kasig seker

Portakal suyu ve sutl blyuk bir kasede karigtirin. Sekeri ve yumurtalar ¢irpin. Vanilya ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Portakalli karigimi da Uzerine azar azar ilave edin. Sekeri rengi doniinceye kadar eritip kaplara bolustardin.
Uzerine sutll karisimi paylastinin. Kaplari i¢i su dolu firin kabina koyup 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.
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