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PORTAKALLI ISLAK KURABIYE

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 cay bardagi sivi yag

1 tane portakal kabugu rendesi

1 cay bardadi pudra sekeri

1 vanilya

1 paket kabartma tozu

2- 2,5 su bardagi un

Serbeti igin;

2 su bardagi portakal suyu

1 cay bardad seker

Ik olarak serbeti sogumasi igin dnceden hazirlayin.

Portakal suyunu tencereye alip sekeri de eritin ve kaynatin.

Serbet kivamina geldiginde ocaktan bir kenara alin.

Hamuru igin; un disinda buttiin malzemeleri yogurma kabina alip glizelce karigtirin.

KontrollU bir sekilde unu ekleyerek ele yapismayacak bir hamur elde edin.

Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar alip purtizsiiz olacak sekilde avug iginizde yuvarlayin.

Yagli kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda gatlaklar olusuncaya kadar kontrol ederek pisirin.

Firindan ¢ikan kurabiyeleri bir dakika kadar sonra gerbetin igine batirip gikarin ve servis tabagina dizin.
Uzerine portakal kabugdu rendeleri, findik ya da Hindistan cevizi baharati ile servis edebilirsiniz.
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