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PORTAKALLI ISLAK KEK

Malzemeler

3 yumurta,

1 su bardag toz geker,

1 gay bardag Igim sit,

1 su bardagi Ulker misir 6z0 yagu,
1 portakal suyu ve rendesi

1 paket Ulker kabartma tozu,

1 paket Ulker vanilya,

Alabildigi kadar Bizim MUtfak un.

Hazirlanisi

Yumurta ile sekeri ¢irpiyoruz. Ardindan st ve sivi yagi ilave edip yeniden girpiyoruz. Bu esnada 1 portakal suyu
ve rendesi ile vanilyayi ilave ediyoruz. Alabildidi kadar un ve kabartma tozunu ilave ettikten sonra, son kez ¢irpip
yaglanmis orta boy kek kalibina bosaltiyoruz. Kek firindan ¢ikinca 1 adet portakalin suyunu biraz pudra sekeri ile
karistinp (1 yemek kasigi olabilir) Gzerine dékiyoruz.

ML® Visneli Islak Kek icin tiklayin
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