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PORTAKALLI ISLAK KEK

Yumurta 4

Siviyag Yarim sb.

Un 1.5 sb.

Seker 1 sb.

Kabartma tozu 1 paket
Vanilya 1 paket

Uzeri icin;:

Portakal suyu 1 sb.
Seker 2 yk.

Bir karigtirma kabi i¢erisine yumurta ve sekeri alip mikser yardimiyla seker eriyene dek ¢irpin.

Daha sonra sivi yag ekleyin ve ardindan portakal kabugu rendesi, un, kabartma tozu, vanilyay! kabin igerisine
aktarin ve yogunlasip malzemeler karigsana kadar ¢irpin.

Karigimi yaglamis oldugunuz firina dayanikli kabin i¢erisine dékin ve énceden isitilmig 180 derecelik firinda 25
dakika pisirin.

Kekin Uzeri igin ayri bir kapta taze sikilmig portakal suyu ve sekeri ¢irpin.

Kek firindan ¢iktiktan sonra hazirlamig oldugunuz sosun kekin icerisine daha etkin girebilmesi icin ¢atal ile
birkac delik agin ve ardindan hazirlamis oldugunuz sekerli portakal suyundan doékun.

Kek tiim sosu ¢ektikten sonra dilimleyip servis edebilirsiniz.
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