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PORTAKALLI ISLAK KEK

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi toz seker

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Yarim ¢ay bardagi portakal suyu

Yarim ¢ay bardagi st

Bir avug ici kadar rendelenmis portakal kabudu rendesi
Yarim paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

1 su bardaginin yarisindan fazlasi kadar un

Oncelikle bir kabin igine taze sikilmig portakal suyu, bir yemek kasigi kakao tozu koyup karigtirin.
lyice ¢irpin ve yarim paket vanilya tozu ekleyin.

Arindan bagka bir kapta yukaridaki tim malzemeleri koyun ve blendirdan gegirin.

Hafif kivamini bulduktan sonra bir kek kalibini yaglayip hamuru igine bosgaltin.

Ardindan 170 derece isitilmig firina koyun.

15-20 dakika sonra firindan gikartin.

Uzerine hazirladiginiz sosu dékin.

1 saat dinlendirdikten sonra dilimlere ayirarak servis edebilirsiniz.
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