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PORTAKALLI ISLAK KEK

3 yumurta

Toz seker

2 yemek kasigi yogurt
Kabartma tozu

Vanilya

Un

Portakal kabugu rendesi

1 cay bardadi portakal suyu

Derin bir kabin igine kirdiginiz yumurtalara toz sekeri ilave edip ¢irpmaya baslayin. Sirasiyla igine, sivi yag,
yogurt, portakal suyunu ekleyin.

Kek kalibina aktardiginiz karigimi, dnceden isitilmis firinda 25 dakika pisirin. Kek pistikten sonra, portakal suyu
ve sekeri karistirarak olusturdugunuz serbeti kekin Gzerine dékdin.
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