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PORTAKALLI ISLAK KEK

4 yemek kasigi seker
7 yemek kasigi un

4 adet portakal

3 adet yumurta

1 paket vanilya tozu

1 paket kabartma tozu

Yumurta ve sekeri bir kaba alip ¢irpin. 1 adet portakalin kabugunu rendeleyip suyunu sikin. Bu karigima vanilya
ilave edip ¢irpin. Un ve kabartma tozunu da ekleyerek kivamini alana kadar karigtirmaya devam edin.
Yagladiginiz kaliba dékip 150 derecede pisirin.

Kalan 3 portakalin suyunu 5 yemek kasigi seker ile birlestirip serbet yapin. Kek ilindiktan sonra serbeti Gzerine
dokerek dilediginiz gibi susleyebilirsiniz.
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