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PORTAKALLI ISLAK KEK

4 yemek kaşığı şeker
7 yemek kaşığı un
4 adet portakal
3 adet yumurta
1 paket vanilya tozu
1 paket kabartma tozu

Yumurta ve şekeri bir kaba alıp çırpın. 1 adet portakalın kabuğunu rendeleyip suyunu sıkın. Bu karışıma vanilya
ilave edip çırpın. Un ve kabartma tozunu da ekleyerek kıvamını alana kadar karıştırmaya devam edin.
Yağladığınız kalıba döküp 150 derecede pişirin.
Kalan 3 portakalın suyunu 5 yemek kaşığı şeker ile birleştirip şerbet yapın. Kek ılındıktan sonra şerbeti üzerine
dökerek dilediğiniz gibi süsleyebilirsiniz.
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