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PORTAKALLI ISLAK KEK

https://www.sabah.com.tr

1 paket margarin

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

1 su barda@i portakal suyu

1 portakal kabugu rendesi
Hindistancevizi (Uzerine serpmek igin)

Yumurtalar sekerle beyazlasip kdpurine dek ¢irpalim. Eritip soguttugumuz margarini, portakal suyunu ve
portakal kabugu rendesini ekleyip yarim dk.¢irpalim. Bu karigimin 1 su bardagini ayiralim, ¢irpma kabina
elenmis un ve kabartma tozunu ekleyelim. Girpma teli veya mikserin disik ayariyla karistiralim. Kalibi
margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190 derece isili firinda pigirelim. Ayirdigimiz 1
su bardagdi sivi malzemeyi sicak kekin tzerine gezdirelim. Keki kalibin icinde sogutup tzerine hindistan cevizi
serperek servis yapalim.
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