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PORTAKALLI IRMIK TATLISI

5 sit

1.5 irmik

1.5 toz seker

1.5 yemek kagigi margarin
1 paket vanilya

2 portakal kabudu rendesi

Sat, irmik, margarin, toz seker ve portakal kabudu rendesini karigtirin. Ocakta orta i1sida surekli karistirarak
muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Vanilyayi da ekleyip karigtirin. Silikon bir kek kalibini su ile ¢alkalayin
ve suyu dokin. Muhallebiyi kaliba dokiin. Soguyunca buzdolabina koyun. Servis edeceginiz zaman kalibi servis
tabaginin Ustlne koyup ters gevirin. Ince portakal dilimleriyle sUsleyerek servis yapin.
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