PORTAKALLI IRMIK TATLISI

1 litre st

1 paket vanilya

9 yemek kagigi irmik

2 yemek kagsigi rende portakal kabugu
9 yemek kasidi toz seker

80 gr bitter cikolata

Sit, irmik, vanilya ve toz sekeri ekleyip orta ateste pisirin. Kaynamadan once rendelenmis portakal kabugunu
ilave edin. Kaynadiktan sonra suyla islatiimig diktértgen cam servis tabadina aktarin. Oda sicakligina gelince
buzdolabina alarak en az 3 saat bekletin. Gikolatayr benmari usulti eritin. Donan irmikli muhallebiyi dilimleyerek
servis tabaklarina alin. Uzerine gikolata sosu dékiip, rendelenmig portakal kabuklari ile siisleyerek servis yapin.
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