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PORTAKALLI IRMIK TATLISI

h ://www.droetker.com.tr

12 - 14 adet bebe biskivisi

1 poset Dr. Oetker Gikolatall Sos
2,5 su bardagi st

2 poset Dr. Oetker Irmik Tatlisi
2,5 su bardagi sit

25 g yumusak margarin

2,5 su bardagdi portakal suyu

Biskuvileri siite batirip kaselere paylagtirin.

2,5 su bardagi sOtu tencereye alin, tzerine gikolatall sos karigimini ilave edin ve orta ateste karistirarak pisirin.
Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin, karistirmaya devam ederek 2-3 dakika daha pigirin. Ocaktan alin, arada
karistirarak sogutun.

1 poset irmik tathisini 2,5 su bardagi sit ile orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda margarini
ekleyin ve 5 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan aldiginizda izerine pisirdiginiz ¢ikolatali
sostan 1 su bardagi ekleyin ve karistirin. Bu karigimi kaselere, yarilarini kadar dolduracak gekilde paylagtirin.
Ikinci irmik tathsini portakal suyu ile orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin ve 5
dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip kaselerdeki gikolatal irmik tatlilarinin Gzerlerine paylastirin.
Oda sicakligina geldiginde buzdolabina alin. 1-2 saat bekletip Gzerlerine gikolatali sos ddkerek servis yapin.
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