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PORTAKALLI IRMIK TATLISI

1 litre st

1 su bardadi portakalli irmik
300 ml toz seker

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet portakal kabudu rendesi

Derin bir tencerenin igine tereyagi hari¢ tim malzemeyi alalim. Orta hararetli ocakta sirekli karistirarak pisirelim.
Tatlimiz g6z g6z olup kaynamaya basladiginda tereyagdini ilave edip 1 - 2 dk. daha pisirelim ve ocagin altini
kapatalim. Isiya dayanikl bir kabi su ile islatalim ve tatmizi kabimiza bogaltalim. En az 2 saat buzdolabinda
bekletip dilimleyerek servis edelim.
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