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PORTAKALLI HELVA
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1 su bardag@i irmik

1 su bardagi toz seker

50 gr. tereyagi

Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi
1 portakalin suyu

Yarim portakal kabugu rendesi
1.5 su bardagi su

1 tar¢in cubugu

Oncelikle toz seker, portakal kabugu rendesi, su ve portakal suyunu bir kasede karigtinyoruz. Tereyagi ve sivi
yagi tavaya koyup eritiyoruz. Uzerine irmigi ilave edip kavurmaya basliyoruz. Kavrulan irmiklerin Gzerine
portakalli karisimi déklyoruz ve tar¢in gubugunu da bitln olarak koyup demlenmeye birakiyoruz.

Not: isterseniz su yerine siit de kullanabilirsiniz.
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