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PORTAKALLI IRMIK HELVASI

3 su bardag irmik

4 corba kasigi cam fistigi

7 ¢orba kasiJi aycicedi yagd
Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi sut

2 su bardagi su

3 corba kasigi tereyagi

1 adet portakalin kabugu

Sivi yagi dibi kalin bir tencereye koyup Uzerine fistig ve irmigi ekleyip kavurmaya baglayin. Fistiklar
pembelesinceye kadar kavurun. Bu arada baska bir tencerede seker, su, yag ve sutl kaynatip serbetini
hazirlayin. Kavrulan irmigin i¢ine bu serbeti dokip karistirin. Kapagini kapatin 10 dakika kadar demlendirip
servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 04.07.2022
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