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PORTAKALLI INCIK

2 kg. kuzu gbégsU veya incik
3/4 su bardadi portakal suyu
1/4 su bardag limon suyu

2 corba kasi§i toz seker

1 ¢corba kasigi dogranmis nane
1/5 bardak gicekyagi

Hazirlanan eti, portakal, limon suyu ve seker karigsiminda dinlendirin. Pisirmeden 2 saat dnce nane yapraklarini
ilave edin. Eti iyice yaglayip 1zgara koyun. Yavas ateste her tarafi kahverengilesene kadar pisirin. Pisme
sirasinda 1/4 su bardag@i sosla 1/5 su bardag gicekyagini karigtirarak etin tstiine strtin. Sosun geri kalanini da
Isitarak etin yaninda servis yapin.
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