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PORTAKALLI IHLAMURLU KEK

3 yumurta

1 adet portakal

1 su bardagi ihlamur suyu
1 su bardagi seker

2 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

2 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi kuru Gzim
1 cay kasigi tarcin

2 cay bardag findik

Ihlamur suyu igin thlamurlari sicak suda 5 dakika kadar demlendirin. Yumurta ve sekeri bir kabin iginde 2 dakika
¢irpin. Uzerine ihlamur suyu ve sivi yagi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Portakal kabugunun rendesi ve kuru
UzUmu ekleyip karigtirin. Kuru malzemeleri igine ekleyip karistirmaya devam edin. Yaglanmis ve un serpilmig
kaliplarin igine dékin. 190 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Firindan ¢ikan kekleri servis tabagina
aktarip ikram edin.
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