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PORTAKALLI IC PILAV

https://www.hurriyet.com.tr

3 Corba Kasi§i Zeytinyagi

1/4 (Geyrek) Su Bardadi Gam Fistigi
1 Su Bardagi Yasemin Pirinci

1 Tatl Kagigi Tuz

2 Corba Kasigi Kus Uzimii

1 Tath Kasigi Toz Targin

1 Cay Kasigi Toz Yenibahar

1 Cay Kasigi Toz Karabiber

Bir Parmak Kadar Sicak Soguk Su
5 Adet Bebek Havug

5 Adet Dogranmis Taze Patates

1 Kase Arpacik Sogan

Yagdi tencereye alin ve fistiklari ekleyip 1 dakika kavurun.3 ¢orba kasigi zeytinyadi, 1/4 (Ceyrek) su bardagi gam
fistigi ve pirinci ekleyip kavurmaya devam edin. Kalan malzemeleri ekleyip suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
Pilavin bir tik diri kalmasini istiyoruz. Havug, patates ve sogani etrafina, marine malzeme ve kalan suyunu
Uzerine yayip tuz serpin. Uzerini agip 10 dakika pisirin.
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