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PORTAKALLI HURMALI IRMIK TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Dolgu igin: ]

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlisi

2,5 su bardagi sit

1 portakal kabugu rendesi

Taban igin:

5 adet kedidili biskuvi

5 adet kip seklinde dogranmis hurma
25 g eritilmig tereyag!

Uzeri igin:

Portakal kabugu rendesi

Kalip:

4 adet 7 cm ¢apinda ve 6-7 cm yUksekliginde kase

St ve portakal kabugu rendesini tencereye alin. Uzerine irmik tatlisi posetini bosaltin. Orta 1sidaki ocakta
karistirarak pisirin. Kaynama baslayinca ocagi kisip 5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve oda
sicakldina gelinceye kadar arada karigtirin.

Kedidili biskviler, hurmalar ve eritilmis tereyagini mutfak robotuna alin ve 6gutiin. Daha sonra bir kaba alin ve
kasik ile iyice karigtirin.

Kaselerin i¢ kismini streg film ile kaplayin. Oda sicakliina gelen irmik tatlisini 4 kaseye paylastirin. Tatlinin
tizerinde kalan bogluga hazirladiginiz hurmali karigimi esit miktarda paylastirin ve kagik ile hafifge bastirarak
yayin. Uzerlerini streg film ile kapatin ve buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Stre sonunda tatllari buzdolabindan alin. Streg filmleri ¢ikarin ve ters gevirerek servis tabaklarina ¢ikarin.
Uzerlerini portakal kabuklar ile stsleyin ve servis yapin.
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