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PORTAKALLI HUNKAR PILAVI

Ayla Aydin

500 gram baldo piring

75 gram tereyagi

1 cay bardagdi aygicegi yad

125 gram kuru Gz0m

60 gram kavrulmus file badem

2 adet rendelenmis portakal kabugu
1 cay bardadi portakal konsantresi
Tuz

Sicak su

500 gram tavuk eti

Tavuklari haglayin. Pirinci ayiklayip bir tencereye alin. Tuzu ilave edin. Uzerini bir parmak gegecek sekilde sicak
su ekleyin ve 1 saat bekletin. Ayri bir tencerede pirinci yavasca karigtirarak bol suda yikayip stizge¢ yardimi ile
iyice stzin Pilav tenceresine tereyadi ve aycgicegi yagini aktarip 1sitin. Pirinci ekleyip 10 dakika kavurun.
Kaynayan tavuk suyunun i¢ine rendelenmis portakal kabugunu ekleyip karistirin. 15 dakika daha kaynatin. Tuz
ve portakal suyunu ilave edin ve 4 dakika hizli ateste kaynatip GzUmleri ekleyin. Kisik ateste 15 dakika pisirip
ocaktan alin. 20 dakika demlenmesini bekleyip kizarmig bademleri ve didiklenmis tavuk etlerini igine karigtirip
servis yapin.
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