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PORTAKALLI HINDI

Hindi 1 adet

Zeytinyadi 3/4 su bardagi
Kirmizi biber 1,5 tath kagi§i toz
Sarimsak 6 dis

Feslegen 1,5 tatl kasidi kuru
Kekik 1,5 tatl kasig
Karabiber 1,5 tatl kagigi
Limon 1,5 adet

Tuz Arzuya gbre

Portakal 2 adet

Hindiyi tepsiye alin.

Derin bir kase i¢inde yag, rendelediginiz 4 sarimsak ve baharatlari karigtirin.

Fir¢a yardimiyla tim sosu hindinin igine ve digina sarin.

Limon ve portakall kabuklariyla dilimleyip hindinin igine atin.

Kalan 2 sarimsagi ikiye bolup igine atin.

Hindiyi firin posetine alin ve pogseti kapatip Uzerine bigakla 2-3 delik acin. 180 6nceden isitilmig firnda 2,5-3 saat

pisirin.
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