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PORTAKALLI HAVUGLU KEK

3 yumurta

1,5 su bardagi seker

3 orta boy havug rendesi

1 portakal rendesi veya suyu
1 kahve fincani sivi yag

2,5 su bardagi un

1 kabartma tozu

Bitln malzemeyi karigtirip en son kabartma tozunu koyup iyice girpiyoruz. Bu malzemeyi kek kalibina dokuip
175-180 derecede 50 dakika kadar pisiriyoruz. Uzerine pudra sekeri serpip servis yapiyoruz.

ML® Portakalli Zebra Kek icin tiklayin
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