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PORTAKALLI HAVUG CORBASI

4 Adet Havug

3 Cay Barda@ Kirmizi Mercimek ya da Sari Mercimek
1 Yemek Kasigi Un

1 Adet Sogan

2 Yemek Kagi§i Tereyagi

4 Su Bardagi Su

1 Adet Portakal

1 Tutam Tuz

1 Su Barda@ Sit

1. Mercimekleri iki G¢ su yikayip sularini sGiziin ve tencereye alin.

2. Havuglari yikayin ve kabuklarini kaziyarak rendeleyin ve tencereye alin.

3. Sogani ayiklayarak dorde bdlin ve tencereye alin.

4. Uzerine portakalin suyunu ve 4-5 bardak suyu da ilave ederek yaklasik 15-20 dakika pisirin.

5. Malzemeler pistikten sonra blender ile plrizsiz hale getirin.

6. Bir bagka tavada bir yemek kasidi unu 2 yemek kasigi tereyagi ile kavurun. Kavrulan una sitl yavas yavas
topak olmayacak sekilde ¢irparak ekleyin. Son olarak bu terbiyeyi sebzelere ekleyerek bir kez daha blender ile
karigtirin.

7. Corbayi bir tasim daha kaynatarak tuz, karabiber, kekik ve pul biber ekleyin. (Baharatlar blender ile plriizsiz
yaptiktan sonra ekleyin. Aksi takdirde ¢ok fazla ufalanacaklardir.)

8. Dilerseniz birkag ¢orba kasigi zeytinyadi da ekleyebilirsiniz.

9. Gorbayi servis ederken tere ile stsleyebilirsiniz.
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