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PORTAKALLI HAVUG CORBASI

Zeytinyadi 4 yemek kasigi
Kuru sogan 1 adet
Sarimsak 1 dig

Havug 4 adet

Defne yapragi 1 adet
Portakal pUresi 2 adet
Portakal suyu 1 su bardagi
Tavuk suyu 1 |

Tuz 1 cay kasig
Karabiber 1/2 cay kasig

ilk olarak bir tencerenin igerisine yag, sarimsak ve sogani ekleyip kavurun.
Ardindan havuglari soyup dograyin ve onlari da ekleyip kavurmaya devam edin.
Suyu ve baharatlarida ekleyip tim malzemeler pisinceye dek kaynatin.

Defne yapragini icerisinden alip blenderdan gecirerek servis edebilirsiniz.
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