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PORTAKALLI HAVUG CORBASI

Eyip Seving

6 adet havug

1 yemek kasigi tereyagi

2 su bardagi portakal suyu
4-5 su bardagi sebze suyu
1 adet sogan

1 tath kasidi kuru kekik
Tuz

Karabiber

Siizme yogurt

Taze krema

Taze kekik yapraklar
Muskat

Havuglari soyup dograyin. Tereyadi ve havucu kalin tabanli bir tencereye alin. Orta ateste ara sira karistirarak
10 dakika kadar pisirin. Portakal suyu, sebze suyu ve sogani ekleyin. Kaynayinca kekik, tuz ve biberini koyun.
Ocagin altini kisip 20 dakika kapagi kapali sekilde kaynamaya birakin. Havuglar yumusayinca ocaktan alin.
Sogumaya birakin. Mutfak robotunda ya da el mikseriyle birkag seferde hepsini pire haline getirin. Tencereye
yeniden koyup tekrar i1sitin. Gorba kaselerine paylastirdiktan sonra her birinin (izerine biraz krema ile ¢irpilmis
slizme yogurt ile rendelenmis muskat ilave edin. Kekikle stsleyerek servis edin.
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