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PORTAKALLI HAVUG CORBASI

4 adet havug

4 su bardag tavuk suyu

1 adet portakalin suyu

1 su bardagi stizme yogurt
Tuz, karabiber

Havuclar temizleyip ince dograyin ve tavuk suyunda yumusayana kadar haglayin. Portakal suyu, stizme yogurt,
tuz ve karabiberi bir kasede ¢irpin, tizerine gorbanin suyundan ilave edip ilitin. Karigimi tencereye stirekli
karistirarak azar azar ilave edin. Gorbayi blender'dan gegirin. Uzerine rendelenmis portakal kabugu koyarak
servis yapin.
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