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PORTAKALLI HASHASLI KEK

2 su bardagi + 2 ¢cay bardagi un

2 su bardad! + 2 cay bardadi toz seker
Bir tutam tuz

2 cay kasigi kabartma tozu

300 gram oda sicakhdinda tereyagi

1 corba kasigi haghas

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
4 cay bardagi sut

5 adet yumurta

Unu genis bir kaba alip Uzerine, toz seker, tuz, kabartma tozu, tereya@i, hashas ve rendelenmis portakal kabugu
ilave edip mikserle 2-3 dakika karigtirin. Sttt ve yumurtalari da ekleyip 2-3 dakika daha karigtirin. Dikdértgen bir
kek kalibini hafif¢e yagdlayip unladiktan sonra karigimi kaba bosaltin. Uzerine bigakla boydan boya bir gizik atin.
Onceden isitilmig 175 derece firinda 25-30 dakika pisirin.
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