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PORTAKALLI HASHASLI KEK

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi haghas

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi su

125 gr margarin

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2.5 su bardagi un
Portakal Peltesi Igin:

5 Portakal

1 Gay bardagi toz Seker
1 Gorba kasigi nisasta

Genisce bir kaba sekerimizi koyup yumurtalari kiriyoruz.

Cirpiciyla yiksek hizda képurtlyoruz.

Uzerine su ve yag ekleyip biraz daha karistinyoruz.

Un, kabartma tozu, vanilya, haghas ve hindistancevizini ekleyip karigtirmaya devam ediyoruz.
Bir portakalin kabugunu da rendeliyoruz.

Hepsini karigtirdiktan sonra harcimizibir borcamin igine dokuyoruz.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisiriyoruz.

Sosu hazirlamak igin kabuklari soyulmus portakallarin suyunu sikiyoruz.

Sekeri ve nigastayl da soguk portakal suyunun igine ekleyip ocada koyarak pelte kivaminda pisiriyoruz.
Pisirdigimiz pelteyi kekin tzerine sicakken doklyoruz ve sogumaya birakiyoruz.

Uzerini hindistanceviziyle susliyoruz.
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