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PORTAKALLI HALKALAR

Malzemeler:

200 gr. margarin (yumusatiimig)
Yarim su bardag pudra sekeri

1 paket vanilya

1 tath kasidi limon suyu

2 yemek kasigi un

Bir tutam tuz

2 portakal kabudu rendesi

1 yumurta aki

35 gr. antepfistig

Yapiligt:

Margarin, seker, vanilya ve limon suyu bir kasenin icine koyularak 5 dk. kadar mikserle ¢irpilir. Un, bir tutam tuz
ve portakal kabugu rendesi ilave edilerek tahta bir kasikla karigtirilarak hamur haline getirilir. Hamur dért
parcaya ayrilir. Her biri 20 cm uzunlugunda rulolar haline getirilir. Rulolar 12-13 pargaya kesilip toplar yapilir.
Hamur toplar hafifce unlanmig bir zeminde yuvarlanarak 15 cm uzunlugunda cubuklar olusturulur. Olusturulan
cubuklar yagh k&gitla kaplanmis firin tepsisine halkalar yapilarak araliklarla yerlestirilir. Yumurta aki ¢irpilip
halkalarin birlesim yerlerine surillr Gzerlerine uzunlamasina birer antepfistigi konulur. Portakalli halkalar
Onceden isitilmig firnin 2. Rafina yerlestirilerek 120 derece 1sida 20-30 dk. kadar pisirilir. Halkalarin Gst kisminin
beyaz alt kisminin hafifce kizarmig olmasina dikkat edilmelidir. Halkalar tepsiden alinarak sogumaya birakilir,
soguduktan sonra servis tabagina yerlegtirilerek servis yapilir.
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