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PORTAKALLI HALKALAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yemek kagigi st

100 g soguk tereyadi

1 yumurta aki

1 tath kasigi Dr. Oetker Portakalli Seker

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Sade Glaziir

2 yemek kagidi sut

1 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari
Portakal kabugu rendesi

Antepfistigi-batin

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi i¢in édnceden ¢aligtirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba eleyin. Uzerine pudra sekeri, sut, tereyagi, yumurta aki ve portakalli
sekeri ekleyip yumusak ve plrlizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru buzdolabinda 15-20
dakika bekletin. Siire sonunda hafif unlanmis tezgahta merdane ile 3-4 mm kalinliginda agin. 7-8 cm ¢apindaki
yuvarlak kurabiye kalibi ile sekiller kesin. Bu sekillerin ortalarini 2-3 cm ¢apindaki yuvarlak kalip ile kesip ¢ikarin.
Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayip tepsiye siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 7 - 8 dakika

Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Glazlr kangimini kaseye alin, Gzerine sitl ilave edin ve iyice karistirin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye
doldurun. Soguyan kurabiyelerin (izerlerine sikin, glaziir donmadan ¢ikolata pargalari, portakal kabugu rendesi
ve antepfistigi batirin. Glaziir donuncaya kadar bekletip servis yapin.
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