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PORTAKALLI GULLAG

2 su bardag st

75 gr toz seker

2 adet portakal

5 adet glillag yapragi
10 gr vigne regeli
Gikolata

Antepfistigi

Portakallarin suyunu sikin. Sit ve tozsekeri sos tenceresinde kaynatin. Ocaktan alip portakal suyu ile tatlandirin.
Gullag yapraklarini sitli ve portakalll karisima sicakken batirip bir tepsiye Ust Uste yayin. Artan sitld karigimi da
Uzerlerine dokup suyunu iyice cekmesi i¢in dinlendirin. Hazirladiginiz portakalli gullaci buzdolabina aktarin. En
az yarim saat kadar sogutun. Yuvarlak keskin bir kalipla ¢ikartip servis tabagina aktarin. Antepfistigi ici, visne
receli ve rendelenmis ¢ikolata ile sisleyin. Soguk servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 27.06.2023
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