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PORTAKAL GLAZURLU KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 yumurta

125 g yumusak margarin

1,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 su bardagi un

Glazir:

1,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
2 yemek kasigi portakal suyu

Uzeri igin:

80 g bitter ¢ikolata

1 portakal kabugu rendesi

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, margarin, pudra sekeri ve sekerli vanilini bir kaba alin. Unu eleyerek ilave edin ve iyice yodurun.
Hamuru 2-3 mm kalinhiginda agin ve ¢ay bardagi ile kesin. Tepsiye siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 12 - 15 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogutun.

Pudra sekerini portakal suyu ile topak kalmayacak sekilde iyice ezerek glazirl hazirlayin ve kurabiyelerin
Uzerine yayin.

Gikolatayr benmari ydntemi ile eritin. Pisirme kagidindan huni hazirlayip eriyen gikolatay i¢ine doldurun. Ucunu
makasla kesip kurabiyelerin Uzerine seritler sikarak susleyin. Portakal kabugu rendesini de kurabiyelerin
Uzerine serperek servis yapin.
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