—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI FRANJIPAN TURTASI

1 6lch tart hamuru (su yerine 2 gorba kasigi yogurt)

1/2 paket kabartma tozuyla yogurulmus 75 g un

75 g iri gekilmis tuzsuz badem

150 g toz seker

2 ¢orba kasiJi rendelenmis portakal kabugu

2 adet yumurta

125 g (1/2 paket) margarin (oda sicakliinda yumusatiimis)

5 adet i¢ zan soyulmus ve kiiclk parcalara ayirimig portakal dilimi
20 cm'lik kare tepsi veya 23 cm'lik kalip

Firninizi 190 °C'ye getirip Isitin.

Tart hamurunu yodurup kaliptan biraz daha blyik olacak bi¢imde iki naylon arasinda agin. Hamuru merdaneye
sarip yaglanmis kaliba yerlegtirin.

Un, badem, seker, portakal kabudu, yumurta ve margarini bir kaba koyup ¢irpin. Tart kalibindaki hamurun
Uzerine bosaltip, ylzeyini islak bir kasigin tersiyle diizeltin. Portakal ve biraz da badem pargaciklar serpistirin.
Sicak firinda yaklasik 30-35 dakika pisirin. Firindan alip, tamamen soguduktan sonra kaliptan ¢ikararak servis
edin.

Not: "Franjipan”, badem ya da badem esansi ile lezzetlendirilmis olan i¢ kremalara ve dolgulara verilen Fransiz
mutfagi kékenli bir isimdir. Bu turtanin da i¢ harci bol bademli oldugundan, "Franjipan" turtasi olarak
anilimaktadir.
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